Hygieneplan

oAC

Arbe”S'Anwelsung assindia
Objekt: GroB-Friteuse Uber 10 Liter

Art der Reinigung Reinigung

Wann: Bei Bedarf - Bei Fettwechsel

Produkt Reinigung |Friteusenreiniger Nr. |9

Arbeitsschritte Reinigung

1. Fett ablassen

2. Friteuse mit Wasser flllen

3. Wasser ohne Reiniger auf 90° erhitzen. (Achtung! Nicht kochen lassen!)
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3. 1509 Reiniger pro 10 Liter heiBes Wasser geben.

4. Lésung 15 Minuten bei 90° sieden lassen

5. Am Korb und Heizstab Reinigungsfortschritt prifen
Wenn noch Ablagerungen vorhanden, Lésung weiter sieden lassen
Wenn alle Ablagerungen entfernt sind, ist die Reinigung abgeschlossen

6. Lésung ablassen

7. Friteuse mit Trrinkwasser grindlich ausspulen

8. Wasser ablafen lassen und Becken grundlich trocknen!

Verfahren: auskochen

Material: ggof. Burste, Rauhschwamm

pH

14

Hinweis: Friteusen-Reiniger ist nicht geeignet fur Haushalts-Friteusen aus Aluminium.
NIEMALS Friteusen-Reiniger in kaltes Wasser geben! Der Produkt kann verklumpen.
Wenn bei der Reinigung nicht alle Verschmutzungen gelost sind, Vorgang wiederholen, ggf. Ein-

wirkzeit verlangern.

Hinweis: AuBenflachen und Fronten gem. Arbeitsanweisung Sichtflachen reinigen und pflegen.
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